
Меню новогодней ночи 

        Все блюда для встречи Нового года готовят наши великолепные 

повара, кулинарные шедевры которых удовлетворят любого гурмана. 

Приготовление каждого блюда продумано до деталей, а прекрасный 

стол с великолепными яствами создает неповторимую праздничную 

обстановку. 

Холодные закуски 

 Мясной пир (фирменный холодец, телячий язычок,  куриный 

рулет с ягодно-фруктовой начинкой , рулет из свиной вырезки )  

 Рыболов (Сагудай  из сига,  омуль молосольный, семга шеф посола, 

рулетики из копченной рыбы с сыром)  

 Закуска под согревающие напитки (грибное лукошко из груздей,  

соленая капуста, огурчики быстрого посола, рулетики  из 

баклажан)  

 Сырное с фруктами  

Все холодные закуски оформляются свежими овощами и зеленью! 

Салаты 

 Салат с копченой семгой  

 Салат с утиной грудки   

 Микс  из овощей с брокколи  

 

Горячая закуска 

 Классический жульен в булочке  

 

Горячие блюда 

 Мясное искушения (ребро свиное, медальоны из говядины, 

куриное крыло в беконе) с румяным картофелем 

 Рыбное изобилие  (Рулетик из омуля, мидии, креветки в 

панко, стейк из семги, кольцо кальмара) с початками 

кукурузы и черри. 

Новогодний десерт 100гр 

Мандарины 

Напитки «Бар все включено» 


