
Меню Новогодней ночи 

                 Все блюда для встречи Нового года готовят наши великолепные повара, 

кулинарные шедевры которых удовлетворят любого гурмана. Приготовление 

каждого блюда продумано до деталей, а прекрасный стол с великолепными 

яствами создает неповторимую праздничную обстановку. 

Холодные закуски 

 Мясное искушение (Фирменный холодец, телячий язычок, пикантный рулет из 

цыпленка, домашний паштет из говяжьей печени, с ядреными соусами подается с 

рулетами из баклажан) 310гр 

 Рыболов (Байкальский улов из м/с сига и омуля, семга шеф посола) 150гр 

 Закуска под согревающие напитки (грибное лукошко из груздей, опят и 

маслят, соленая капуста, хрустящие огурцы) 250гр 

 Все холодные закуски оформляются свежими овощами и 

зеленью! 

Салаты 

 Байкальская рыба в Новогодней шубе (традиционные овощи, сиг, омуль) 

100гр 

 Салат с Магрэ (грудка утки, сыр домашнего приготовления, мандарин, зеленый 

салат, с оригинально фруктово-ягодной заправкой) 100гр 

 Салат мясной (язык, ростбиф, черри, огурцы быстрого посола, грибы) 100гр 

 

Горячая закуска 

 Куриный рулет (кура, сливочный сыр, клубника под брусничным соусом) 150гр 

Горячие блюда 

 Мясные новогодние мешочки (вырезка говядины, свинина, подается с 

картофелем печеным) 200/120гр 

 Сливочный Рулетик (нежный омуля, с креветкой и байкальской икрой, подается с 

овощами и орехами) 150/120гр 

Десерты/Напитки 

 Новогодний десерт 100гр/Морс собственного приготовления 

 

Продолжительность вечера с 22:00 до 04:00 

Стоимость меню на 1 персону 9000руб. 


